GOVERNO DO ESTADO DE ALAGOAS
SECRETARIA DE ESTADO DE AGRICULTURA E PECUARIA — SEAGRI (\> />)>
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAO AGROPECUARIA DE ALAGOAS-ADEAL
NUCLEO DO SERVIGO ESTADUAL DE INSPEGAO - NUSEI m

IS—INSTRUCAO DE SERVICO
VERIFICAGCAO OFICIAL DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE Pagina0l1a17
(PAC’s)
Numero: Data da emissao: Inicio da vigéncia: Préxima revisdo: Versao N2:
03 04/12/2025 04/12/2025 Semestral 03
Elaborado por: Aprovado por:
Nucleo do Servigo de Inspegdo Estadual (NUSEI) | Chefia do Nucleo do Servigo de Inspe¢do Estadual (CHNSEI)

1. OBIJETIVO

Define os procedimentos a serem adotados pelos Fiscais Agropecuarios Estaduais Médicos Veterinarios do
Servigo de Inspecdo Estadual (SIE) da Agéncia de Defesa e Inspecdo Agropecuaria de Alagoas (ADEAL) para a
Verificagdo Oficial dos Programas de Autocontrole (PAC’s).

2. APLICACAO
Esta Instrucdo de Servico aplica-se a todos os estabelecimentos registrados no Servigo de Inspecao
Estadual (SIE) de Alagoas.

3. DEFINICOES

I. Manual dos Programas de Autocontrole (Manual dos PAC’s): documento elaborado e assinados
pelos Responsaveis Legais e pelo Responsdvel Técnico da empresa, que descreve os programas de
autocontrole implantados, incluindo as planilhas de verificagao;

Il. Boas Praticas de Fabricagdo (BPF): procedimentos higiénicosanitdrios e operacionais aplicados em
todas as etapas de producao, desde a obten¢do dos insumos, ingredientes e matérias-primas, até a
distribuicdo do produto final, com o objetivo de garantir a qualidade, conformidade e a seguranca dos
alimentos produzidos;

lll. Programa de Autocontrole (PAC): sdo programas descritos pelo estabelecimento, com o objetivo
de esclarecer a forma para garantir a inocuidade dos produtos em cada etapa do processo de
producdo. Ou seja, os PAC’s sdo o instrumento de gerenciamento de todo o processo de producdo
(macroprocesso) voltados para a qualidade. O Macroprocesso é composto de varios procedimentos
agrupados, basicamente, em quatro grandes categorias: 1. Matéria-Prima 2. Instalacbes e
Equipamentos 3. Pessoal e 4. Metodologia de Producdo. Os PAC’'s sdo extraidos destas quatro
categorias;

IV. Controle da Qualidade: é o controle sobre a producdo, executado por colaborador(es) especifico(s)
do estabelecimento, que detenham o conhecimento técnico de todo processo produtivo e que
possua(m) autonomia para a tomada de decisbes e esteja(m) apto(s) a descrever, registrar e
supervisionar os programas de autocontrole implantados;

V. Procedimento Operacional Padrdao (POP): é a descricdo pormenorizada e objetiva de instrucdes,
técnicas e operacgdes rotineiras a serem utilizadas pelo fabricante de produtos de origem animal, que
visam a protecdo, a garantia de preservacdo da qualidade e a inocuidade das matérias-primas, do
produto final e da seguranc¢a dos manipuladores;

VI. Procedimento Padrao de Higiene Operacional (PPHO): compreendem os procedimentos de
higienizacdo que serdo executados antes do inicio das operacGes(pré-operacionais) e durante as
operacBes(operacionais), que visam a estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento
industrial evitara a contaminacdo direta e/ou cruzada dos insumos, das matérias-primas e dos
produtos elaborados;

VIl. Procedimento Sanitario Operacional (PSO): compreende os procedimentos adotados durante a
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execucdo das atividades de processamento, visando assegurar a qualidade e seguranca dos produtos
Os PSQO’s podem incluir procedimentos de higienizacdo ou troca de utensilios, sem considerar o PPHO
inicial e final das operacgdes;
VIII. Higieniza¢do: procedimento que consiste na execucdo de duas etapas distintas, a limpeza e a
sanitizac¢ao.
IX. Limpeza: remocdo fisica de residuos organicos, inorganicos ou de outro material indesejavel das
superficies das instalacdes dos equipamentos e dos utensilios;
X. Desinfec¢do ou Sanitizagdo: aplicacdo de agentes quimicos aprovados pelo 6érgdo regulador da
salde ou de métodos fisicos nas superficies das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios,
posteriormente aos procedimentos de limpeza, com vistas a segurar nivel de higiene
microbiologicamente aceitavel;
XI. Esterilizagdo: é o processo que visa a destruir todas as formas de vida microbianas que possam
contaminar materiais e objetos, como virus, bactérias, fungos e outros, por meio da utilizacdo de
agentes quimicos ou fisicos;
XIl. Andlise dos Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC): é um sistema de analise que identifica
perigos especificos e medidas preventivas para o seu controle, objetivando a seguranca do alimento,
os aspectos de garantia da qualidade e integridade econOmica;
XIIl. Perigo: causas potenciais de danos inaceitaveis que possam tornar um alimento impréprio ao
consumo e afetar a saude do consumidor, ocasionar a perda da qualidade e da integridade econdémica
dos produtos, podendo ser de natureza bioldgica, fisica ou quimica;
XIV. Risco: é a probabilidade de ocorréncia de um perigo a saude publica, de perda da qualidade de
um produto ou alimento ou de sua integridade econémica;
XV. Ponto Critico de Controle (PCC): qualquer ponto, operacdo, procedimento ou etapa do processo
de fabricacdo ou preparacao do produto, onde se aplicam medidas preventivas de controle sobre um
ou mais fatores, com o objetivo de prevenir, reduzir a limites aceitaveis ou eliminar os perigos para a
saude, a perda da qualidade e a fraude economica;
XVI. Limite Critico: valor ou atributo estabelecido, que ndo deve ser excedido, no controle do ponto
critico;
XVII. Limite de Seguranga (ou operacional): valor ou atributo mais estreito ou restrito que o limite
critico e que é parametro utilizado para reduzir o risco;
XVIIl. Agoes Corretivas: acGes a serem adotadas quando o limite de seguranca ou limite critico é
excedido;
XIX. AgOes Preventivas: procedimentos ou fatores empregados nas etapas ou processos de producao
gue visam controlar um perigo a saude, de perda da qualidade de um produto ou alimento ou de sua
integridade econdmica;
XX. Monitoriza¢ao: sequéncia planejada de observa¢des ou medicGes devidamente registradas para
avaliar se um parametro contido no manual do PAC ou o PCC estd sob controle;
XXI. Verificagdo: uso de métodos, procedimentos ou testes, executados sistematicamente pela
empresa, inspecao ou fiscalizacao para assegurar a efetividade dos programas de autocontrole;
XXIl. Registros: anotagdes realizadas em documento auditavel objetivando o registro de parametros
de controle;
XXIll. Desvio: falha no cumprimento ou nao atendimento de limite critico, denotando este estar sub
ou sobrepassado;
XXIV. Fluxograma de Produgao: é a esquematizagao sequencial detalhando as etapas do processo de
elaboracdo de cada produto;
XXV. Lote: uma colegao de unidades especificas de uma matéria-prima ou produto com caracteristicas
uniformes de qualidade, tamanho, tipo e estilo, tdo uniformemente quanto possivel, identificado de
forma comum e Unica, sempre produzido durante um ciclo de fabricagdo ou ndo mais de um periodo
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de producdo;
XXVI. Pragas: insetos, roedores e outros tipos de animais que representem risco de contaminacao
direta ou indireta aos alimentos;
XXVII. Afericdo: é o ato ou efeito de aferir, de comparar pesos e medidas com seus respectivos
padroes;
XXVIII. Calibragao: operacdo que estabelece, numa primeira etapa e sob condi¢cbes especificadas, uma
relacdo entre os valores e as incertezas de medicdo fornecidos por padrdes e as indicacdes
correspondentes com as incertezas associadas. As operacdes de calibracdo sdo baseadas na
comparagado dos instrumentos padrdao de modo determinar a sua exatidao e verificar se essa exatidao
continua de acordo com a especificacdo de fabricante. E uma ferramenta basica que visa assegurar a
confiabilidade de um instrumento de medicao.
XXIX. Materiais Especificados de Risco (MER) em bovinos e bubalinos: é obrigatéria a remocgao, a
segregacdo e a inutilizacdo dos Materiais Especificados de Risco - MER para encefalopatias
espongiformes transmissiveis de todos os ruminantes destinados ao abate, sendo essa uma medida
de mitigacdo de risco para a encefalopatia espongiforme bovina (EEB). Os Materiais Especificados de
Risco (MER) em bovinos e bubalinos sdo os seguintes:

a) Amidalas e ileo distal (70 cm) de bovinos e bubalinos com qualquer idade; e

b) Encéfalo, olhos, medula espinhal de bovinos e bubalinos com idade igual ou maior que 30 meses.
XXX. Manutengdo Preventiva: é aquela efetuada com o intuito de prolongar a vida util dos
equipamentos, utensilios e estruturas fisicas, prevenindo a quebra ou falha;
XXXI. Manutengdo Corretiva: é aquela efetuada apds a ocorréncia de uma pane, quebra ou falha de
equipamento/utensilio industrial ou parte estrutural, necessitando de reparo;
XXXIl. Médico Veterinario Responsavel Técnico (MVRT): é o profissional Médico-Veterinario que
responde técnica, ética e legalmente pelos seus atos profissionais e pelas atividades desenvolvidas
pela empresa na qual exerce a Responsabilidade Técnica: é quem garante perante o consumidor, de
forma solidaria ao Responsavel Legal pela empresa, a qualidade dos produtos e servicos prestados
pelas industrias de produtos de origem animal;
XXXIIl. Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART): é o registro do Médico Veterinario Responsavel
Técnico (MVRT), expedido pelo Conselho Regional de Medicina Veterinaria da Unidade Federativa
onde a Empresa que o contratou esta situada, que garante juridicamente que o MVRT responde
técnica, ética e legalmente pelas atividades desenvolvidas pela Empresa;
XXXIV. Fiscal Estadual Agropecudrio Médico Veterindrio (FEAMV): é o Médico Veterinario Oficial,
lotado no SIE/ADEAL, que ingressou no quadro de servidores efetivos da ADEAL através de concurso
publico;
XXXV. Verificagdo Oficial dos Programas de Autocontrole (VOP): é a verificacdo oficial da adequada
e completa aplicacdo pelo estabelecimento dos programas de autocontrole que foram aprovados pelo
SIE/ADEAL. A VOP devera ser executada exclusivamente pelo FEAMV do SIE/ADEAL e podera ser
realizada nas modalidades presencial (in loco) ou remota (apenas documental).

4. DO AMBITO DE APLICAGAO E RESPONSABILIDADES

Sdo responsabilidades dos estabelecimentos registrados no SIE/ADEAL: a elaboracgdo, implantacéo,
manutencdo, monitoramento, verificagdo do cumprimento, adocdo de medidas preventivas e
corretivas cabiveis e armazenamento de registros auditaveis da aplicacdo dos PAC’s. Além disso, cabe
aos estabelecimentos fazerem revisdo e adequacdo periddicas dos programas de autocontrole
implantados constantes no Manual de PAC’s da Empresa.

Sdo responsabilidades dos Médico Veterinario Responsdvel Técnico (MVRT): realizar de forma
continua a verificagdo do cumprimento das medidas previstas em cada PAC e a ado¢do das medidas
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cautelares adequadas, quando da constatacdo de descumprimento dos Programas ou de situacdes de
riscos ndo previstos nos Autocontroles.
= O MVRT deverd participar ativamente da elaboracdo, implantacdo, manutencao e revisdo dos
PAC’s e do Manual de PAC’s da empresa.
= O MVRT deve realizar auditorias internas programadas, com frequéncia definida pelos PAC’s,
de modo de que todos os programas de autocontrole sejam acompanhados e verificados
regularmente. Os resultados das auditorias internas devem ser devidamente registrados em
documento auditdveis padronizados, que podem ser anexos dos PAC’s.

Sao responsabilidades do Servigco Oficial de Inspecao: fiscalizar, através da realizacao de VOP’s pelos
FEAMV, o cumprimento por parte da empresa das medidas previstas em cada programa de
autocontrole e adotar medidas fiscais, quando constatar inconformidades e desvios.

= Os FEAMV poderdo realizar as VOP’s de forma presencial (in loco) ou remota (documental). Na
modalidade presencial, além de fiscalizar na pratica a aplicacdo pelo estabelecimento das
medidas previstas nos PAC’s, o FEAMV poderd fazer a auditoria documental. J&d na VOP do tipo
remota, sera feita apenas auditoria documental, podendo ser consideradas, contudo, imagens
como fotos e videos.

= Afrequéncia da verificacdo dos autocontroles nos estabelecimentos registrados no SIE/ADEAL
serd aplicada de acordo com o calculo do risco estimado associado ao estabelecimento,
conforme a Relatério de Caracterizagdo de Risco Associado ao Desempenho do
Estabelecimento (Anexo I).

= Os FEAMV deverdo adotar medidas fiscais mediante inconformidades e desvios que afrontem,
além desta instrucdo de servico, as normativas estaduais e federais vigentes.

= As VOP’s, seja na modalidade presencial ou remota, deverdo ser registradas através do
preenchimento do Termo de Verificacdo dos Programas de Autocontrole (Anexo Il) e Laudo
Técnico de Auditoria e Fiscalizagdo Periddica (Anexo lll).

= A VOP devera ser executada exclusivamente pelo Médico Veterindrio Oficial, lotado no
SIE/ADEAL, do quadro de servidores efetivos da ADEAL, o FEAMV/ADEAL.

5. DISPOSICOES GERAIS

Todos os estabelecimentos sob registro no SIE/ADEAL devem apresentar os programas de
autocontrole descritos, implementados e atualizados, respeitando os prazos estabelecidos no Art. 82
da Portaria ADEAL n2 828, de 17 de novembro de 2025, inclusive no que diz respeito a implantacdo do
Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC.

O cumprimento dos requisitos desta instru¢do ndo exclui o cumprimento de outros regulamentos
especificos em vigor ou outros que venham a ser publicados.

Os programas de autocontrole, conforme Art. 52 da Portaria ADEAL n2 828/2025, deverdo ser
escritos em formato de manual ou digital por meio de softwares e/ou programas auditaveis, onde
sejam descritas todas as acdes pertinentes aos requisitos essenciais que visam a obtencao de alimentos
indcuos, como também o registro das acdes em planilhas de monitoramento especificas.

= Os Elementos de Controle (EC) dos PAC’s deverdo ser descritos de forma clara, objetiva e

detalhada, de modo que qualquer pessoa que o leia saiba como realizar perfeitamente as
operacgdes estabelecidas.

= Quando houver mudancas estruturais, operacionais ou de fluxograma, o EC deverd ser

atualizado.

= Asac0es corretivas podem incluir a reavaliacdo e modificacdo do(s) PAC(s), de forma a melhorar

a execucdo dos procedimentos quando necessario.
»= OsPAC’s descritos devem permanecer a disposi¢cdo do SIE/ADEAL nas formas digital e impressa.

01



GOVERNO DO ESTADO DE ALAGOAS
SECRETARIA DE ESTADO DE AGRICULTURA E PECUARIA — SEAGRI (\9 %
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAO AGROPECUARIA DE ALAGOAS-ADEAL
NUCLEO DO SERVICO ESTADUAL DE INSPECAO - NUSEI AEA,JE
= Versoes anteriores dos PAC’s, bem como suas planilhas, devem ser mantidas em arquivo morto
por cinco anos, ordenadas por data, sendo passiveis de auditorias. Em casos de atualizacdes e

revisdes de um PAC dentro do ano vigente, estes devem ser mantidos junto com a nova versao.

6. MANUAIS DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE
Os EC dos PAC’s deverdo ser assinados pelos Responsdveis Legais e pelo Responsdvel Técnico da
empresa e contemplar os seguintes itens:
a) Identificacdo completa da empresa, do responsavel legal e do responsavel técnico;
b) Organograma da empresa;
c) Numero da versao, data de revisdo e paginagao;
d) Identificagdo da equipe de controle de qualidade e suas fungdes;
e) Relagdo de todos os produtos elaborados, com os respectivos nimeros de registro junto ao
SIE/ADEAL, capacidade diaria de produgdo e armazenamento;
f) Elementos de Controle.
Cada Elemento de Controle dara origem a um PAC, estes deverdo ser devidamente implantados e
monitorados a partir do momento de sua finalizagdo. Posteriormente, o SIE/ADEAL agendara auditoria
para verificacao destes PACs e efetividade dos mesmos.

7. PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

Os Programas de autocontrole a serem descritos e aplicados nos Manual dos PAC’'s dos
estabelecimentos deverao ser baseados em processos e divididos da seguinte forma:

1. Manutencao das instalagdes e equipamentos industriais;

. Vestiarios, sanitarios e barreiras sanitarias;
. Ventilagdo e iluminagao;
. Agua de abastecimento e 4guas residuais;
. Controle de temperaturas;
. Controle integrado de pragas;
. Habitos higiénicos e saude dos funcionarios;
. Limpeza e sanitizacdo industrial (Procedimento Padrdo de Higiene Operacional - PPHO);
. Procedimentos Sanitarios Operacionais - PSO;
. Controle de Insumos (matéria prima, ingrediente e material de embalagem)
. Controle de formulac¢do de produtos e combate a fraude;
. Controle laboratorial e analises;
. Calibracdo e afericdo de instrumentos de controle de processo;
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14. Rastreabilidade e Recolhimento de produtos (Recall).
15. Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC;
16. Bem-estar animal;

=
~N

. Identificacdo, remocdo, segregacao e destinacdo do material de risco especifico - MRE.

Para cada Elemento de Controle devera ser elaborado um Programa de Autocontrole (PAC).

O PAC “Bem-estar animal” devera ser implantado nos estabelecimentos de abate e o PAC
“Identificacdo, remocao, segregacdo e destinacdo do material de risco especifico — MRE” devera ser
implantado, exclusivamente, em Abatedouros Frigorificos que abatem ruminantes.

Exceto os Elementos de Controle anteriormente citados, devido as suas especificidades, os demais
PAC’s deverdo ser implantados em todos os estabelecimentos com registro no SIEA/DEAL.

Além dos Elementos de Controle estabelecidos nesta Instru¢cdo de Servico, segundo a Portaria
vigente, outros PAC’s poderdo ser incluidos pelo estabelecimento em seu Manual, de acordo com as
especificidades de seus processos.
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O SIE/ADEAL podera exigir do estabelecimento a elaboragdo e implantacdo de outros PAC’s que ndo
estejam previstos nesta norma, mas que que constem em regulamentagées federais, como as do
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento - MAPA, ou ainda de acordo com a necessidade
de garantias sanitdrias, mediante analise de risco.

O Sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) é obrigatdrios a todos os
estabelecimentos sob registro neste Servico de Inspecdo, assim como aos estabelecimentos aderidos
ao SISBI-POA, onde a implantacdo do APPCC torna-se obrigatéria e deve ser comprovada mediante
auditoria.

Casos omissos serdo dirimidos pelo SIE/ADEAL.

A versdo implantada dos PAC'’s deve incluir os seguintes itens:

a) Capa - Apresentacao e ldentificacdo do PAC;

b) Sumario - Relagdo dos tdpicos abordados no texto e sua localizagdo no documento;

c) Objetivos - Descri¢cdo dos objetivos do PAC;

d) Referéncia - Referéncias legais, incluindo nome e emissor da legislacao, ano de publicacdo e uma
breve descri¢cdo do conteudo;

e) Campo de aplicacdo - Descri¢cdo de onde o PAC sera aplicado;

f) Defini¢des - Descricao das definicdes técnicas utilizadas no documento;

g) Responsabilidades - Descricdo de quem sdo os responsdveis pelo PAC;

h) Descricao - Descri¢cdo detalhada de todos os procedimentos do PAC;

i) Monitoramento - Descricdo do monitoramento do PAC;

j) Nao conformidades, acBes corretivas e medidas preventivas — Descricdo das acdes corretivas e
medidas preventivas adotadas frente as ndo conformidades contemplando o destino do produto e a
restauracdo das condicOes sanitarias, além da frequéncia de verificacdo de todos os procedimentos
operacionais previstos;

k) Verificacdo - Descricdo da verificacdo do PAC;

I) Registro - Descricao dos registros do PAC;

m) Anexos - Incluir modelo das planilhas, instrutivos, cartazes, instrucoes de trabalho e demais anexos
de monitoramento.

8. VERIFICACAO DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE
Na verificacdo oficial, deverao ser considerados, entre outras, as seguintes orientacdes em cada
elemento de controle:

= Manutencdo das instalagdes e equipamentos industriais
Avaliar se as instalagdes, equipamentos e utensilios foram localizados, projetados e construidos de
forma a permitir a facil manutencao e higienizacao, e funcionam de acordo com o uso pretendido e
de forma a minimizar a contaminacgao cruzada, e estdo em condic¢do sanitdria de operacao.

= Vestidrios, sanitarios e barreiras sanitarias
Avaliar se as instalacdes, mobilidrios, equipamentos e utensilios dos vestiadrios e sanitarios foram
localizados, projetados e construidos e instalados de forma adequada e suficiente para permitir a facil
manutencado dos habitos higiénicos dos colaboradores.
Avaliar se as instala¢des, equipamentos e utensilios da barreira sanitdria foram localizados,
projetados e construidos e instalados de forma adequada e suficiente para impedir a entrada de
contaminacgdes para o interior do prédio industrial.
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= Ventilacdo e iluminacdo

Avaliar se os diversos setores industriais dispdem de iluminacdo natural ou artificial com
intensidade suficiente, de acordo com a natureza da operacgao, inclusive nos pontos de inspecdo ou
reinspecao.

Avaliar se os diversos setores industriais dispdem de ventilagdo natural ou mecanica de forma a
minimizar a contaminagdo por meio do ar, controlar a temperatura ambiente, a umidade e os odores
gue possam afetar os produtos de origem animal e impedir que o ar flua de dreas contaminadas para
areas limpas, bem como impeca a formacao de condensacao.

= Agua de abastecimento e dguas residuais Agua de Abastecimento

Avaliar se o estabelecimento dispée de d4gua potdvel em quantidade suficiente para o
desenvolvimento de suas atividades, com instalagbes adequadas para seu armazenamento e
distribuicao.

Avaliar se o estabelecimento dispde de pontos de coleta de agua identificados e representativos do
sistema de captacdo apds o tratamento, reservatério e distribuicdo da dgua, e nos equipamentos que
se fizerem necessarios.

Avaliar se o vapor e o gelo que entram em contato direto ou indireto com os produtos de origem
animal foram obtidos de forma a garantir sua a inocuidade. Mensurar o cloro residual livre e o pH dos
pontos de coleta.

Aguas residuais: avaliar se os diversos setores industriais dispdem de sistema de recolhimento de
aguas residuais que facilite o recolhimento e capaz de drenar o volume produzido, bem como se é
capaz de prevenir eventuais refluxos de agua que possam contaminar a rede de abastecimento de
agua potavel.

= Controle de temperaturas
Avaliar se ha controle de temperatura de ambientes, equipamentos, operacdes e
produtos/matérias-primas, de acordo com a natureza da operacdo. Mensurar as temperaturas de
ambientes, equipamentos, operac¢des e de produtos/matérias-primas, conforme o caso.
Nos processos produtivos que envolvam cozimento deve ser avaliada a validagdo térmica
correspondente e o cozimento propriamente dito no elemento de controle do APPCC quando este for
considerado um PCC.

= Controle integrado de pragas
Avaliar se o controle ou o programa é eficaz e continuo, de forma a evitar o acesso, a presenca e a
proliferacdo de pragas na area no complexo industrial.
Avaliar in loco as armadilhas, seu monitoramento, as barreiras fisicas contra o acesso de pragas e o
perimetro do estabelecimento.

= Habitos higiénicos e saude dos funcionarios
Avaliar se os manipuladores que entram em contato direto ou indireto com os produtos de origem
animal adotam praticas higiénicas e de asseio pessoal, e sdo submetidos a controle ou avaliagdo de
saude.
Avaliar se os manipuladores que entram em contato direto ou indireto com os produtos de origem
animal sdo treinados considerando as atividades que desempenham.

= Limpeza e sanitizacdo industrial (PPHO)
Avaliar se os procedimentos de limpeza e sanitizacdo garantem que os diversos setores industriais
sejam limpos e sanitizados antes do inicio das operacdes (pré-operacional) e durante as operagdes
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(operauonal) de acordo com a natureza do processo de fabricacao.

A avaliagdo abrange a implementagao, o monitoramento, a verificagao e as agdes corretivas.

A implementacdo traduz-se na execucdo dos procedimentos descritos no plano envolvendo a
metodologia empregada e suas etapas, material utilizado, e tempo de contato, tipo e concentracdo
dos agentes sanitizantes.

O monitoramento pré-operacional consiste em avaliar a eficacia da higienizagao antes do inicio das
operagdes com intuito de indicar se o setor/equipamento/utensilio estdo ou ndo em condig¢des
sanitarias.

O monitoramento operacional consiste em avaliar se o setor/equipamento/utensilio mantém ou
nao as condigdes sanitarias durante as operagdes ou seus intervalos.

A verificagdo consiste em avaliar se 0 monitoramento ou se a implementacao esta sendo realizados
da forma adequada conforme plano escrito. As agdes corretivas devem ser avaliadas frente as nao
conformidades detectadas considerando:

I. As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

Il. As medidas adotadas restabelecem as condig¢des higiénico-sanitarias do produto?

lll. As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?

IV. As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que possa causar danos a Saude
Publica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificado, chegue ao consumo?

Neste elemento deve ser avaliada também a higienizacdo dos reservatérios de dagua de
abastecimento.

= PAC Procedimentos Sanitdrios Operacionais (PSO)
Avaliar se os procedimentos sanitarios operacionais foram mapeados considerando o processo
produtivo.
Avaliar se os procedimentos sanitarios operacionais estdao sendo executados conforme previsto no
programa escrito, de forma a evitar a contaminacao cruzada do produto.

= PAC Controle de insumos

Avaliar se ha procedimentos especificando os critérios utilizados para a sele¢do, recebimento e
armazenamento da matéria-prima, ingredientes e embalagens. Os procedimentos devem prever o
destino a ser dado as matériasprimas, ingredientes e embalagens reprovados no controle efetuado.

Neste elemento devem ser considerados como matéria-prima também os animais destinados ao
abate e toda a documentacdo de suporte da produgdo primaria.

Avaliar se ha procedimentos quanto ao recebimento, identificacdo, armazenamento e controle do
uso das matérias-primas destinadas ao aproveitamento condicional.

As embalagens utilizadas em produtos esterilizados devem ser avaliadas quando a resisténcia e
selagem ou recravacdo. Avaliar a implementacdo do disposto na Instrugcdao Normativa n° 49, de 14 de
setembro de 2006.

=  PAC Controle de formulacdo de produtos e combate a fraude
Avaliar se a formulacao, processo de fabricacdo e o rétulo estdo de acordo com o registrado e se
garantem a identidade, qualidade, seguranca higiénico sanitaria e tecnoldgica do produto de origem
animal.
Na formulacao deve-se observar se a composicao do produto registrada corresponde ao constatado
in loco. Verificar se os aditivos e ingredientes foram adicionados respeitando a concentragdo ou
guantidade aprovadas.
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Verificar se a matéria-prima empregada corresponde realmente a declarada, seja na sua natureza
ou quantidade (exemplo: troca de espécies do pescado, uso de CMS em quantidade acima do
permitido ou em produtos em que seu uso é proibido, adicdo de soro de leite, adicdo de temperos
seja por injecdo ou tumbleamento).

No processo de fabricacdo deve-se observar se os parametros indicados no processo produtivo
foram respeitados conforme a natureza do produto (exemplo: se o produto for maturado, o tempo e
condicbes de maturagdo, se o produto for defumado, o método de defumacdo empregado, se o
produto for salgado, o tempo de salga).

Realizar as analises preconizadas para cada tipo de produto com o objetivo de avaliar a
conformidade in loco de matérias-primas e produtos (exemplo: dripping test, absor¢ao em carcaca de
aves, teste em recepcao de leite cru refrigerado, histamina em pescado, metabissulfito em camarao).
Deve ser verificado se o rétulo (croqui) utilizado in loco corresponde ao registrado.

= PAC Controle laboratorial e andlises

Avaliar in loco o procedimento de coleta ou da realizacdo da técnica analitica, conforme o caso
(exemplo: analises de recep¢do do leite e coleta e execugao do dripping test).

Avaliar se as analises de parametros fisico-quimicos e microbioldgicos dos produtos e da agua de
abastecimento, incluindo agua potdvel e gelo, sdo realizadas nas frequéncias previstas, em
laboratérios de autocontrole ou credenciados, conforme o caso, garantindo assim que alimentos
estejam aptos para o consumo humano e cumpram as especificacdes aplicaveis aos produtos
acabados conforme disposto na legislacao vigente.

Avaliar as acdes adotadas pela empresa frente a resultados ndo conformes.

= PAC Calibracdo e afericdo de instrumentos de controle de processo
Avaliar se os diversos setores industriais dispdem de instrumentos ou equipamentos calibrados ou
aferidos, que funcionem de acordo com o uso pretendido e se estdo devidamente identificados.

=  PAC Rastreabilidade e Recolhimento de produtos (Recall)

Avaliar os procedimentos de rastreabilidade dos produtos de origem animal, bem como da matéria-
prima e ingredientes que |lhe deram origem, em todas as etapas da producdo e distribuicdo. A
rastreabilidade pode ser avaliada a partir do produto final elaborado até sua matéria-prima e a partir
da matéria-prima utilizada até o produto elaborado.

Avaliar se o estabelecimento dispde de programa de recolhimento e, em caso de ndo conformidade
detectada que motive o recolhimento, se a producdo foi devidamente recolhida e se recebeu a
destinacdo adequada.

= PAC Bem-estar animal
Avaliar se os procedimentos adotados pelo estabelecimento de abate referente ao transporte,
desembarque, lotacdo, descanso, conducdo, imobilizagdo/contencdo, insensibilizacdo, sangria,
escaldagem/esfola adotados, sdo executados de acordo com seu plano escrito, bem como, se
atendem o disposto na Instrucdao Normativa n° 03 de 17 de janeiro de 2000.

= PAC Material de Risco Especificado (MRE)
Avaliar se o estabelecimento que abate ruminantes esta atendendo seu plano escrito de MER em
todas as etapas bem como se estd compativel com o disposto no Memorando-Circular n°
001/2007/CGI/DIPOA de 23 de janeiro de 2007 e aditamentos.
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" PAC Analises de Peridos e Pontos Criticos de Controle (APPCC)
Avaliar se ha implantado o sistema de Andlise de Perigo e Pontos Criticos de Controle, de acordo

com a natureza da operacdo. O APPCC pode ser verificado nas seguintes etapas:

a) Monitoramento — deve-se avaliar os procedimentos por observacdo direta do operador da
empresa, responsavel pelo monitoramento ou realizar a mensuracgao do limite critico diretamente.
b) Verificacdo — deve-se avaliar os procedimentos por observacado direta do operador da empresa,
responsavel pela verificacdo, ou realizar a mensuracao do limite critico diretamente.

c) Agdo corretiva/preventiva — deve-se avaliar se as a¢Ges executadas considerando:

I. As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

Il. As medidas adotadas restabelecem as condi¢Ges higiénico-sanitarias do produto?

[ll. As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?

IV. As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que possa causar danos a
Saude Publica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificado, chegue ao consumo?

Deve ser avaliada a validagdo periddica do APPCC e seus resultados. No caso de estabelecimentos
de abate, a mensuragado do PCC que contaminacao fecal, ingesta e leite em carcagas é obrigatéria.

9. FREQUENCIA DA VOP

Os PAC’s devem ser verificados pelo FEAMV do SIE/ADEAL na frequéncia estabelecida pela
classificacdo de risco estimado associado ao estabelecimento, conforme aplicacdo da Relatério de
Caracterizacdo de Risco (Anexo |), através de registros no Termo de Verificacdo dos Programas de
Autocontrole (Anexo Il) e Laudo Técnico de Auditoria e Fiscalizagdo Periddica (Anexo lll).

As ndo conformidades identificadas durante os procedimentos de verificacdo oficial dos
autocontroles serdo registradas no Relatério de Nao Conformidades (Anexos lll) e devem, para todos
os fins, ser tratadas como notificacdo oficial ao estabelecimento.

O registro destas ndo conformidades nos formularios, ndo isenta o SIE/ADEAL da adog¢do de outras
acOes fiscais ou administrativas, quando couberem. Quando o SIE/ADEAL constatar ndo
conformidades em momento diferente da ocasido da verificacdo oficial estabelecida, devera trata-las
da mesma forma descrita anteriormente, aplicando as a¢des fiscais cabiveis, quando necessario.

As ndo conformidades registradas devem ser respondidas de forma imediata ou mediata pelos
estabelecimentos por meio de um Plano de Acdo (Anexo IV), a ser analisado e aprovado pelo
SIE/ADEAL. Este plano de acdo deve estar assinado pelo Responsavel Legal e pelo Responsavel Técnico
da empresa, deve ainda ser enviado por via digital ao SIE/ADEAL em até 30 (trinta) dias apds a data
de ciéncia dos resultados da VOP.

A avaliacdo pelo SIE/ADEAL das medidas corretivas, propostas pelos estabelecimentos no Plano de
Acdo, em relacdo as ndo conformidades registradas nas verificagcdes in loco ou remotas dos PAC’s,
devem sempre considerar os tdpicos abaixo:

I. As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

Il. As medidas adotadas restabelecem as condi¢des higiénico-sanitarias do produto?

lll. As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?

IV. As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que possa causar danos a Saude
Plblica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificado, chegue ao consumo?

Uma vez aprovado o Plano de Acdo, o estabelecimento devera cumprir as medidas preventivas e
corretivas constantes, respeitando os prazos estabelecidos no documento.
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O Médico Veterinario Responsavel Técnico da empresa devera fornecer ao SIE/ADEAL informagdes

guanto ao andamento das medidas corretivas e do cumprimento dos prazos do plano de acdo.

10.

BASE LEGAL E DOCUMENTOS DE REFERENCIA

IDENTIFICAGAO DOS DOCUMENTOS

ASSUNTO

Lei N2 8.230, de 7 de janeiro de 2020

Institui o servico de inspe¢ao industrial e sanitdria de
produtos de origem animal no estado de alagoas, e da
outras providéncias

Portaria N2 828, de 17 de novembro
de 2025

Programas de Autocontrole dos estabelecimentos com SIE

o

Memorando-Circular n
001/2007/CGI/DIPOA de 23 de
janeiro de 2007

Atualiza procedimentos de remog¢ao de material de risco
especifico para EEB (MRE)

Instrugdo Normativa n° 03 de 17 de
janeiro de 2000

estabelece o Regulamento Técnico de Métodos de
Insensibilizagdo para o Abate Humanitario de Animais de
Agougue de acordo com o Ministério da Agricultura e
Pecuaria (MAPA)

11. HISTORICO DE REVISCOES
VERSAO DATA MOTIVO
01 16/06/2025 Elaboracdo do documento
02 17/06/2025 Revisdo do texto
03 Atualizacao de base legal e revisao do texto
12. ANEXOS
ANEXO IDENTIFICACAO

| Relatdrio de caracterizagdo do risco associado ao desempenho do estabelecimento (RD)

Il Termo de Verificacao dos Programas de Autocontrole

1} Relatério de Nao Conformidades Anexo IV - Plano de Agao

v Plano de Agao
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RELATORIO DE CARACTERIZACAO DO RISCO ASSOCIADO AOQ
DESEMPENHO DO ESTABELECIMENTO (ED)

1. IDENTIFICACAQ D0 ESTABELECIMENTO

Razio Social: [ 27° do SIE-

Mome Fantasia:

Enderego:

CHPT:

Clazsificagio:

SISBL: { J)8m { ) Nio ” Agromndistria de Pequeno Porte: ) 5m [ ) Nae

2. REGISTROS

1.1 Foram detectadzs, em anilizes oficiais on de autocontrole, violagdes dos padrdes de identidade

e gualidade, microbiolégices, fisico-guimiceos ou de limites de residuos e contaminantes em (S' ) (N‘:I

produtos? i e

2.1.1 }° dofz) Lauded(z) da Analiza(s) Oficial(iz) ou de Autocontrole:

2.2 Foram identificadas reclammagdes, demimerze ou demandas formaiz da conswmidorez ou () ()

comunicagdes de orgios terceiros referemte: a wiolapdes dos padrdez de identidade e qualidade 5 3
| hiziénico-sanitana dos produtosT = ae

2.2.1 Beferénciaz (n° da(s) demandals) ou documentols) referante{z) as reclamacdesz, demincias e commicagces

racebidasz):
2.3 Foram adotadaz apdes fizicaiz decorrentes da dstecpdo de nio conformudades durante a [ [
fiscalizagdo local ou em atividades de auditoria? Sim Hio

2.3.1 Beferéncias (n° do(z) Auto(s) de Infracio, Termo(s) de Interdigcdo, Termols) d2 Apreensdo e outros documentos da
mterasze gerades na fiscalizagic):

1.4 Fo1 identificado risco iminants i sande publica, indicio: de frande, falsificagio ow adulteragdo | ) [
d= matéria-prima, produte 2 rotulagem? Sim Wio
2.5 O estabelscimento fornece, dentro doz prazosz legaiz definidos, as informades referentes aos [ [
dades de produgio e comercializagio {mapas estatisticos)? Sim Nio

2.5.1 Mese= venficades:

1.6 Periodo considerade para a avaliagio dos ibens acima:

a

3 ESTIMATIVA DE RD PARA A PROXIMA FISCALIZACAOQ

Caractenizagio do BD {do cileulo de rizco assoclado ac estabelacimento):

ED ( )1 C 2 ( )3 ( )4
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NUCLEQ D 5

ERVICO ESTA

.8

} Dispensada a caracterizagic de risce, polz o estabelecimento encontra-se complataments interditade conforme

documento: em anaxe. O sau retorno fica condicionade 3 retomadz de controle =ob sau procaseso.

}* do Auto de Interdigio:

4. CONSIDERACOES RELEVANTES

5 CALCULDO DE RISCO ASS0CTADO AQ ESTABRELECIMENTO (RE)

RV
EP:
RD

EE: EV + RP + 2xRIDv/4
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TERMO DE VERIFICACAO DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE (PAC'S)

Razdo Social:
Nome Fantasia: N2 do SIE:
Endereco:
CNPJ: Data:
TIPO DE
MOME DOS PAC' = C NC NA NO
> VERIFICACAD
" DOCUMENTAL
1 Manutencdo das instalagdes e equipamentos industriais
IM LOCOD
- . . N DOCUMENTAL
2 Vestidrios, sanitarios e barreiras sanitarias
IM LOCO
T ; . - DOCUMENTAL
3 Ventilacdo e iluminacdo
IN LOCO
: : ; Tl DOCUMENTAL
4 Agua de abastecimento e dguas residuais
IN LOCOD
DOCUMENTAL
5 Controle de temperaturas
IMN LOCOD
: DOCUMENTAL
b Controle integrado de pragas
1IN LOCO
DOCUMENTAL
7 Habitos higignicos e sadde dos funcionarios
IM LOCO
8 Limpeza sanitizacio industrial (Procedimento Padrio de | DOCUMENTAL
Higiene Operacional — PPHO) IN LOCO
_ o o DOCUMENTAL
] Procedimentos Sanitarios Operacionais — P50
IN LOCO
10 Controle de Insumos [matéria-prima, ingrediente e | DOCUMENTAL
material de embalagem) IN LOCO
DOCUMENTAL
11 | Controle de formulacdo de produtos e combate a fraude
IN LOCOD
; o DOCUMENTAL
12 Controle laboratorial e analises
IMN LOCOD
13 Calibragdo e afericio de instrumentos de controle de | DOCUMENTAL
processo IN LOCO
DOCUMENTAL
14 Rastreabilidade e Recolhimento de produtos (Recall)
1IN LOCO
DOCUMENTAL
15 | Bem-estar animal
IM LOCO
16 Identificagdo, remocdo, segregacac e destinagio do | DOCUMENTAL
material de risco especifico - MRE IM LOCD
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. -, GOVERMO DO ESTADO DE ALAGOAS ,fxl
i 7 SECRETARIA DE ESTADO DE AGRICULTURA E PECUARIA = SEAGRI P} "’h>r .f"}
9 %} AGENCIA DE DEFESA E INSPE CAD AGROPECUARIA DE ALAGOAS = ADEAL m
gt -k NUCLED DO SERVICO ESTADUAL DE INSPECAD — NUSEI B e =

Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de | DOCUMENTAL

it Controle (AFPCC) IN LOCO
Legenda: C - Conforme; NC — Ndo Conforme; NA — Ndo 5e Aplica; NO — Nio Observado
As nido conformidades deverdo ser descritas no Relatdrio de Ndo Conformidades.
Observagies:

ASSINATURA E CARIMBO DOS FISCAIS | MEDICOS VETERINARIOS
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ANEXO Il - Laudo Técnico de Auditoria e Fiscalizacdo Periddica (modelo genérico)

GOVERNG DO ESTADD DE ALAGOAS
= E

L : v
- SECRETARLA DE ESTADD DE AGRICULTURA E PECUARIA — SEAGRI III }lﬂ; I_l.
by ;.:? AGENCIA DE DEFESA E INSPECAC AGROPECUARLA DE ALAGOAS — ADEAL m

ol MUCLED DO SERVICO ESTADUAL DE INSPECAD = MSEI

LAUDO TECNICO DE AUDITORIA E FISCALIZACAD PERIODICA

1} IDENTIFICACAD DO ESTABELECIMENTO

Razdo Social:

MNome Fantasia: M SIE:
Classificacao: Unidade de Beneficiamento de Leite e Derivados

Municipio:

Produtos produzidos na data da Inspecido/Fiscalizacao:

11} VERIFICAGAD DOCUMENTAL C NC | NA
- Renovagao de registros atualizados

. Relatdrio de controle de matériz-prima

. Relatdrio de comercializacio de produtos

Producao compatiiel com o projeto aprovado

Programas de Autocontrole totalmente escrito

. Programas de Autocontrole atualizados, conforme Port. N 48/2020
. Programas de Autocontrole totalmente implantados

- Cumprimento do Plano de AgSo, Autos, Termos, RNC's emitidas

111} VEH'HEAC.ED DOS ELEMENTOS DE CONTROLE (IM LOCO) 0bs.: a nio-conformidade, se houver,
serd descrita ma linha abaixo do Bemento de Controle
1. Manuten¢ao das instalagoes e equipamentos industriais

2. Vestiarios, sanitarios e barreiras sanitarias | | |

3. Ventilacio e iluminagao | | |

4. Agua de abastecimento e dguas residuais | | |

5. Controle de temperaturas | | |

6. Controle integrado de pragas | | |

7. Habitos higiénicos e saide dos funcionarios | | |

8. Limpeza e sanitizagdo industrial {Procedimento Padr3o de Higiene Operacional = PPHO) | | |

9. Procedimentos Sanitdrios Operacionais — PSO | | |
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10. Controle de insumaos {matéria-prima, ingrediente e material de embalagem) | | |

11. Controle de formulacio de produtos e combate a fraude | | |

12. Controle laboratorial e andlises | | |

13. Calibragdo e aferi¢do de instrumentos de controle de processo | | |

14. Rastreabilidade e Recolhimento de Produtos {Recall) | | |

15. Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle [APPCC) | | |

IV) RELATORIO DE NAD CONFORMIDADES [RNC's) € | NC [ NA

1. Area Externa

2. Transporte de Matéria-Prima | | |

3. Plataforma de Recepgdo | | |

4. Depdsito de Insumos/ Ingredientes | | |

5. Depdsito de Embalagens | | |

6. Depdsito de Equipamentos | | |

7. Depésito de Lenha/Caldeira [ [ ]

8. DML | | |

9. Lavanderia | | |

10. Banheiros | | |
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= GOVERND DO ESTADD DE ALAGOAS M J"xl
-:r SECRETARLA DE ESTADO DE AGRICULTURA E FECUARLY — SEAGRI \ 7 K-‘} _.-E'
e+ = 3:' AGENCIA DE DEFESA E INSPECAC AGROPECUARIA DE ALAGOAS — ADEAL m
- NUCLED DO SERVICO ESTADUAL DE INSPECAD — MSEI

11, Vestiarios | | |

12. Area de Lavagem de Caixas de Transporte | | |

13. Barreira Sanitdria | | [

14. Sala de Processamento | | |

15, Limpeza e Manutengio de Equipamentos | | |

16. Area de Embalagem de Produtos | | |

17. Camara de Maturagao | | |

18. Camara de Resfriamento/Estocagem | | |

19, Expedicdo | | |

20, Transporte de Produtos Acabados | | |

21. Laboratdrio | | |

LETE CRU REFRIGERADO!: LEITE PASTEURIZADD:
11—=Temperatura J 1= Teor de Gardura

-

riosopicn
1 X — Pesguisas de substincias conservadosas
LEGEMDA: € = DOMFORME; NC = MAD CONFORME; NA = NAD 5E APLICA

[

{10 =Tagte de AlcaolfbSzaral q 1= Acidez

{110 —=Acider Totuldoel 4 11— Densidade

{11V —=Indice Cricscopsca { 11V = Indice Cricscapsca

{1V - Densidade { 1 ¥-Teor de sdlides ndo gorderasos
i 1% — Tepr de Gordura 1 1V¥E-Proteina total

{ 1%l —Teor de silidos tofais e tear de séidos ndo gordurosos |1 WH - Lackoss Anidra

i VI = Pesgueas de newtrafe sntes de acdet | ) WHI - Testes Enmmiaticos: Prova de fosfatase negativa e prova
§ 11K —Pesgumsas de reconstituintss de dencidade ou do indice de perodase positiva

c

{

V) ACOES FISCAIS, TERMOS E AUTOS EMITIDOS
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GOVERND DO ESTADD DE ALAGOAS

A
SECRETARIA DE ESTADD OFE AGRICULTURA € PECLIARLA — SEAGRI 'P}I M
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAC AGROPECLARIA DE ALAGOAS — ADEAL m
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V1) OBSERVACOES COMPLEMENTARES

APRESENTAR

DOCUMENTOS A SEREM APRESENTADODS

Programas de Autocontroble = PACs e Planilhas

Atestado de Sadde Ocupacional — AS0's dos colaboradores {com registro para manipulagdo de
alimentos)

Procedimenta Operacional Padronizado - POP's

Controle de Pragas (certificado e alvara sanitario da controladora)

Laudo de Andlise da Agua [potabilidade)

Produtos Registrados (rotulos aprovados e atualizados)

Higienizac3o dos Reservatdrios de Agua (certificado de terceirizacio ou declaracdo/planitha da
BMpresa)

Certificado de Capacitagao Anual dos Funcionarios em BPF

Contrato de Prestacdo de Servicos e Alvara Sanitario da Lavanderia [para o caso de nao possuir
lavanderia propria)

Comprovacao de gue o weiculo @ dotado de Unidade de Refrigeracdo e gue @ Exclusivo para o
Tranzporte de Alimentos

Controle Sanitério do Rebanhao por Produtos/Fornecedor {INF7/2018)

Registro do CRMV/AL E Responzabilidade Técnica Atualizados

Dutros:

ELABORADA POR:

IDENTIFICACAD DOS SERVIDORES

ASSINATURA E CARBEAD [DE FISCAIS - MEDICOS WETERINARIOS

LOCAL E DATA:
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Vo
ADEAL

AGASNCIA E DEFERA & IRSPEGHD AQKOPECUAKIA DE ALADOAS

~ IDENTIFICACAO DA EMPRESA (RAZAO SOCIAL)
PLANO DE ACAO REFERENTE AO RELATORIO DE AUDITORIA/SUPERVISAO N_XXX/SIE/ADEAL

&
1 2 3 4 5 6 7 8
5 : : 5 Verificacdo : 5
Iltem Nao = . = . Medida Prazo Para Deliberagéo Verificacdo
Conforme | Va0 Conformidade | Agdo Corretiva Preventiva Atendimento SIE Documental Local
DATA / /

Assinatura do Representante Legal

Assinatura do Responsavel Técnico

1. ldentificar o item ndo-conforme apontado no relatdrio de auditoria

2. ldentificar a(s) ndo-conformidade(s), conforme descrito no relatério de auditoria
3. Informar as acbes que serdo adotadas para correcdo da(s) ndo-conformidade(s)
4. O Estabelecimento devera descrever a(s) ac8o(s) preventiva(s) para evitar a repetico da nio-conformidade

Versdo novi2024
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. O Prazo de Atendimento devera ser preenchido em DIA/MES/ANO. O prazo de corregio das n&o-conformidades passa a valer a partir de sua apresentaciio & IE.

. O servico de inspecio deliberard acerca das medidas corretivas e preventivas a serem adotadas pelo estabelecimento e definiciio de seus prazos.

. AIE realizara verificacio documental com base nos documentos e relatério fotografico enviados pelo Responsavel Técnico. B

. Mo caso de estabelecimento sob inspecao permanente, a IE local devera verificar o atendimento do Cronograma, enviando para o SERVICO DE INSPECAO quinzenalmente
um informe (via e-mail) de suas atividades de acompanhamento do Cronograma, relacionando ofs) ltem(s) ja corrigido(s) pela Empresa. Sendo estabelecimento sob
inspecio periddica, a |E realizara verificacio em até 30 dias contados a partir do vencimento do prazo solicitade pela empresa.

e~ ovn

DATA DA VERIFICACAC DOCUMENTAL:
ASSINATURAS E CARIMBOS:

Assinatura e carimbo do Fiscal Estadual Agropecuaric/Médico Veterindrio

DATA DA VERIFICACAQ OFICIAL:
ASSINATURAS E CARIMBOS:

Assinatura e carimbo do Fiscal Estadual Agropecudric/Médico Veterindrio

Versdo nov/2024



