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IS — INSTRUGAO DE SERVICO

CALCULO DO RISCO ESTIMADO ASSOCIADO AO Pagina 01 a 21

ESTABELECIMENTO
Numero: Data da emissao: | Inicio da vigéncia: Préxima revisao: Versao N2:
02 16/07/2024 23/07/2024 Semestral 01
Elaborado por: Aprovado por:

Nucleo do Servico de Inspec¢do Estadual (CHNSEI)

1. OBJETIVO
Estabelecer os procedimentos adotados para o calculo do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento (RE)
para determinar a frequéncia minima de fiscalizacdo em estabelecimentos registrados no Servico de Inspecao
Estadual, sujeitos a inspecdo periddica no ambito da Diretoria de Inspecdo de Produtos de Origem
Agropecuaria.

2. APLICACAO
Os referidos procedimentos aplicam-se aos estabelecimentos registrados no SIE/BA.

3. PROCEDIMENTOS
1 - O Risco Estimado Associado ao Estabelecimento sera obtido, minimamente, pela composicdo dos fatores
de risco relacionados: | - as caracteristicas do estabelecimento; Il - as caracteristicas do produto; e Il - ao
atendimento da legislacao aplicavel a fiscalizacao.
2 - O risco associado ao volume de producdo (RV) sera caracterizado pela classificacdo do estabelecimento
guanto ao volume produzido, conforme tabela disposta no Anexo |.
§ 12 O volume produzido pelo estabelecimento sera obtido nos mapas estatisticos de produc¢do constantes na
base de dados da ADAB.
§ 22 Em casos de auséncia, ou inconsisténcia, de dados na forma prevista pelo paragrafo anterior, o volume
produzido serd obtido com base nas informacGes apresentadas para o registro do estabelecimento.
3-0Orisco associado ao produto (RP) serd caracterizado pelas categorias as quais os produtos estdo associados,
conforme tabela disposta no Anexo Il e VI.
§ 12 Os produtos fabricados pelo estabelecimento serdo obtidos a partir dos dados constantes no setor de
registro da ADAB, para a associagao a categoria a que pertencem.
§ 22 O cdlculo terd como base o produto com maior RP produzido pelo estabelecimento.
4 - O risco associado ao desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento a legislagdao aplicavel a
fiscalizagdo (RD) sera caracterizado conforme tabela disposta no Anexo lll, considerando:
| — as violagdes dos padrdes de identidade e qualidade, microbioldgicos, fisico-quimicos ou de limites
de residuos e contaminantes em produtos detectadas em analises oficiais;
Il — as reclamagdes, denuncias e demandas formais de consumidores e comunica¢des de 6rgaos
terceiros referentes a violagdes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos produtos;
Il — a adogao de agdes fiscais decorrentes da detecgao de ndo conformidades durante a fiscalizagcdo
local ou em atividades de auditoria;
IV — identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificacdo ou adulteracdo de
matéria prima, produtos e rotulagem; e
V — O Programa de Autocontrole descrito e implantado.
§ 12 As ac0es fiscais relacionadas no item lll caracterizam-se pela emissdo de autos e termos.
§ 22 A caracterizacdo do RD sera realizada a cada fiscalizacdo do estabelecimento.
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§ 32 As auditorias ndo sdo consideradas fiscalizagGes locais ou de rotina e ndo podem ser consideradas no
calculo do RD no momento de sua execucao.

§ 42 Para fins de aplicacdo desta IT, considera-se Programa de Autocontrole o Manual escrito e implantado
em conformidade a Portaria 144/2019 em todos os seus elementos de controle.

§ 52 O estabelecimento que ndo tenha Programa de Autocontrole escrito ou que seja identificado risco
iminente a salde publica, indicios de fraude, falsificacdo ou adulteracdo de matéria prima, produtos e
rotulagem, terd RD 4 (quatro) automaticamente.

5 - Novos estabelecimentos terdo a caracterizacdo do RV e RP realizada com base nas informacg&es constantes
nos documentos apresentados para registro, sendo considerado RD igual a 1 (um), até a sua primeira
fiscalizacao.

6 - O estabelecimento totalmente interditado pelo Servico de Inspecao Estadual ndo estard submetido ao
calculo do RE previsto nesta norma interna.

§ 12 O estabelecimento quando for desinterditado tera o RD igual a 4 até a primeira fiscalizacdo subsequente.
§ 22 O estabelecimento sob interdicdo parcial de suas operagdes terd o RD automaticamente determinado em
4 (quatro).

§ 32 Interdi¢cdes cautelares parciais ou totais (§42 do art. 508, do Decreto n2 9.013/2017) e suspensdes
provisérias do processo produtivo (Inciso Il do art. 495, do Decreto n2 9.013/2017), se ocorridas durante a
execucdo da fiscalizagdo que as determinou, ndo devem determinar em 4 o valor do RD de forma automatica.
Caso a acdo cautelar de interdicdo ou suspensdo nao seja levantada até o final da fiscalizacdo que as
determinou, determina-se em 4, de forma automatica, o valor do RD.

7 - Para o calculo do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento serdo utilizados os valores de RV, RP e RD,
aplicando a seguinte formula:

RE = RV+RP+2xRD
4

Paragrafo Unico. Caso o resultado ndo seja um numero inteiro, serdao observadas as seguintes regras de
arredondamento:
| — se o algarismo decimal seguinte for menor que 5 (cinco), o anterior ndo se modifica;
Il — se o algarismo decimal seguinte for maior que 5 (cinco), o anterior incrementa-se em uma unidade; ou
Il - se o algarismo decimal seguinte for igual a 5 (cinco), deve-se verificar o anterior, se ele for par ndo se
modifica, se ele for impar incrementa-se uma unidade.
8 - As frequéncias minimas de fiscalizagao serdo definidas com base no RE, conforme tabela disposta no Anexo
IV desta Instrugdo de Trabalho.
§ 12 Caberd ao médico veterindrio oficial a atualizagdo do RE a cada fiscalizacdo e sua inser¢do no “Processo
histdrico de fiscalizacdo” do estabelecimento.
§ 29 A tabulagdo dos dados para calculo do RE serdo obtidos mediante a aplicacdo do formulario padrao
definido pela DIPA.
§ 32 Cabera a DIPA/CIPC e DIPA/CIPL a valida¢do da tabulagdo dos dados e das frequéncias de fiscalizacdo dos
estabelecimentos.
§ 492 Qutras frequéncias divergentes ao estabelecido nesta instrucdo de trabalho no Anexo IV poderdo ser
definidas a juizo da DIPA.
9 - Esta Instrugdo de trabalho sera revisada sempre que necessario.
10 - Esta Instrucdo de Trabalho entra em vigor na data da sua publicacdo, fixado o prazo de até 60 (sessenta)
dias para adequacao do Servico de Inspeg¢do Estadual a este ato normativo.
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4. BASE LEGAL E DOCUMENTOS DE REFERENCIA

IDENTIFICACAO DO DOCUMENTOS ASSUNTO

Institui o servico de inspecdo industrial e sanitaria de
Lei. N2 8.230, de 7 de janeiro de 2020 produtos de origem animal no estado de alagoas, e da

outras providéncias.
Portaria N2 494 e 495, de 09 de julho de Regulariza a utilizacdo do Decreto 9.013 de 2017 pelo
2020 Servico Estadual de Inspecdo de Alagoas.

Estabelece critérios para mensuracdo do Risco estimado
Instrugdo Normativa SDA n? 138 de Associado ao Estabelecimento, para determinar a
08/02/2022 frequéncia minima de fiscalizacdo em estabelecimentos,

no ambito da inspecdo e fiscalizagdo agropecudria.
Estabelece os procedimentos para o calculo do Risco
estimado Associado ao Estabelecimento, para determinar
a frequéncia minima de fiscalizagdo em estabelecimentos
registrados no Departamento de Inspecdo de Produtos de
Origem Animal (DIPOA), sujeitos a inspec¢do periddica.

Manual para célculo do risco estimado
associado ao estabelecimento

5. HISTORICO DE REVISOES

VERSAO DATA MOTIVO
01 27/06/2024 Elaborag¢dao do documento
6. ANEXOS
ANEXO \ IDENTIFICACAO

| Tabela de classificacdo de estabelecimento quanto ao volume produzido para
a caracterizag¢do do risco associado ao volume de producdo (RV)

Il Tabela de classificacdo das categorias de produtos para a caracterizagdo do
risco associado ao produto (RP)

1l Tabela de caracterizacdo do risco associado ao desempenho do
estabelecimento quanto ao atendimento a legislagdo aplicavel a fiscalizagao

(RD)

v Tabela para a definigdo da frequéncia minima de fiscalizagdao com base no Risco
Estimado Associado ao Estabelecimento (RE)

Vv Relatério de caracterizagdo do risco associado ao desempenho do
estabelecimento (RD)

\ Defini¢do e Exemplificagao de categorias de produtos
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ANEXO |
Tabela de classificagdo de estabelecimento quanto ao volume produzido para a caracterizagdo do risco
associado ao volume de producdo (RV):

Categoria Quantidade média produzida (mensal) Unidade RV
até 3.000 KG 1
Carneos 3.001 até 9.000 KG 2
Acima de 9.001 KG 3
até 5.000 KG 1
Leite (Kg) 5.001 até 25.000 KG 2
Acima de 25.001 KG 3
até 45.000 L 1
Leite (L) 45.001 até 300.000 2
Acima de 300.001 3
até 40.000* KG 1
Produtos das abelhas Acima de 40.001* KG >
Ovos - - 1
Pescados até 5.000 KG 1
Acima de 5.001 KG 2
*PRODUGAO ANUAL
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ANEXO I
Tabela de classificacdo das categorias de produtos para a caracterizag¢do do risco associado ao produto (RP):

CATEGORIA TIPOS DE PRODUTOS
Produtos com adicdo de inibidores
Produtos compostos por diferentes categorias de produtos carneos,
acrescidos ou ndo de outros ingredientes
Produtos em natureza
CARNEOS Produtos ndao submetidos a tratamento térmico
Produtos submetidos a tratamento térmico
Produtos submetidos a tratamento térmico - Cocgao
Produtos processados termicamente — esterilizagao comercial
Produtos submetidos a hidrdlise
Caseina
Caseinato
Farinha Lactea
Gordura Anidra de leite (Butter Qil)
Lactose
Leitelho
Manteiga
Mistura Lactea
Molho Lacteo
Permeado
Petisco de Queijo
Produtos compostos por diferentes categorias de produtos lacteos,
acrescidos ou ndo de outros ingredientes
Produto Lacteo Concentrado
Produto Lacteo Cru
Produto Lacteo Em Pé
Produto Lacteo Esterilizado/UHT
Produto Lacteo Fermentado
Produto Lacteo Fundido
Produto Lacteo Parcialmente Desidratado
Produto Lacteo Pasteurizado
Produto Lacteo Proteico
Produto Lacteo UHT
Queijo Maturado
Queijo Mofado
Queijo Nao Maturado
Queijo Ralado
Queijo Ultrafiltrado
Ricota
Sobremesa Lactea
Apitoxina
PRODUTOS DE | Cera de abelhas
ABELHA Compostos de Produtos das Abelhas
Prépolis e seus derivados

x
o

LACTEOS
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PRODUTOS DE
ABELHA

Derivados de Pdélen Apicola

Geleia Real e Liofilizada

Mel oriundo de quaisquer espécies

Pdlen e Polen desidratado

Oovos

Produtos com adicdo de inibidores

Produtos submetidos a tratamento térmico - Pasteurizacao

Produtos submetidos a tratamento térmico - Desidratacdo

Produtos em natureza

Produtos ndo submetidos a tratamento térmico

PESCADOS

Produtos com adicdo de inibidores

Produtos compostos por diferentes categorias de produtos de pescado,

acrescidos ou ndo de outros ingredientes

Produtos em natureza

Produtos ndo submetidos a tratamento térmico

Produtos submetidos a tratamento térmico

Produtos submetidos a tratamento térmico - Coccao

Produtos submetidos a hidrdlise

Produtos processados termicamente - esterilizagdo comercial

RPIRWINIA|IR D (NN ERPININIRINIR[(N|-
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ANEXO Il
Tabela de caracterizagdo do risco associado ao desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento a
legislagdo aplicavel a fiscalizacdo (RD):

CONDIGOES PARA A CARACTERIZAGAO DO RD RD
SEM violagGes dos padrdes de identidade e qualidade, microbiolégicos, fisico-quimicos ou de limites

de residuos e contaminantes em produtos detectadas em analises oficiais.

SEM reclamacgdes, denuncias e demandas formais de consumidores e comunica¢des de 6rgaos
terceiros referentes a violagdes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos
produtos. 1
SEM adocdo de ag0es fiscais decorrentes da detec¢dao de ndo conformidades durante a fiscalizagao
local ou em atividades de auditoria.

SEM identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificagdo ou adulteracao

de matéria prima, produtos e rotulagem.

COM Programa de Autocontrole escrito e implantado totalmente.

SEM violagdes dos padrdes de identidade e qualidade, microbioldgicos, fisico-quimicos ou de limites

de residuos e contaminantes em produtos detectadas em andlises oficiais.

SEM reclamacgdes, denlncias e demandas formais de consumidores e comunicacdes de orgaos
terceiros referentes a violacdes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos
produtos. )
COM adocao de acgdes fiscais decorrentes da deteccao de nao conformidades durante a fiscalizacdo
local ou em atividades de auditoria.

SEM identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificacdo ou adulteracao

de matéria prima, produtos e rotulagem.

COM Programa de Autocontrole escrito totalmente e implantado total ou parcialmente.

COM violacdes dos padrdes de identidade e qualidade, microbioldgicos, fisico-quimicos ou de
limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas em andlise oficiais; OU

COM reclamacdes, denuncias e demandas formais de consumidores e comunica¢Ges de érgaos
terceiros referentes a violagdes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos
produtos; OU ambos. )
SEM adocdo de acg0es fiscais decorrentes da deteccdo de ndo conformidades durante a fiscalizagado
local ou em atividades de auditoria.

SEM identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificacdo ou adulteracao

de matéria prima, produtos e rotulagem.

COM Programa de Autocontrole escrito totalmente e implantado total ou parcialmente.

COM violacdes dos padrdes de identidade e qualidade, microbioldgicos, fisico-quimicos ou de
limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas em anadlises oficiais; OU

COM reclamac0es, denuncias e demandas formais de consumidores e comunica¢Ges de érgdos
terceiros referentes a violagdes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos
produtos; OU ambos. 3
COM adogdo de agles fiscais decorrentes da detec¢ao de nao conformidades durante a fiscalizagao
local ou em atividades de auditoria.

SEM identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificagdo ou adulteragao

de matéria prima, produtos e rotulagem.

COM Programa de Autocontrole escrito e implantado parcialmente ou SEM implantacao.

SITUACOES DE RELEVANCIA PERANTE AOS RISCOS ANTERIORES:

COM identificagdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificacdo ou adulteragao 4
de matéria prima, produtos e rotulagem; OU

SEM Programa de Autocontrole escrito; OU ambos.
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Tabela para a definicdo da frequéncia minima de fiscalizagdo com base no Risco Estimado Associado ao

Estabelecimento (RE):

RE ESTIMATIVA DE RISCO FREQUENCIA MiNIMA DE FISCALIZACAO
1 Muito baixo Semestral

2 Baixo Quadrimestral

3 Médio Bimestral

4 Alto Mensal
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ANEXO V
Relatério de caracterizagdo do risco associado ao desempenho do estabelecimento (RD)

GOVEFINO DO ESTADO DE ALAGOAS
EETAFTA DE EETADO DE AGRICULTUR
L\ DE DEFEZEA E INEPECAD AGROPECUARIA .
NUCLEQ DM SERVICD ESTADUAL DE INSFECAD — NUSEIL

AGED DE ALA

RELATORIO DE CARACTERIZACAO DO RISCO ASSOCIADO AOQ
DESEMPENHO DO ESTABELECIMENTO (RED)

1. IDENTIFICACAQ DO ESTABELECIMENTO

Raziio Social: [ 27° do SIE:

MNoms Fantasia:

Endereco:

CHET:

Classificagio:

SISBL: { 38m { ) Nio || Agroindistria de Pequeno Porte: {3 85m [ JNie

2. REGISTROS

2.1 Foram detectadas, am anidlizes oficials ou de autocontrole, violagdes doz padrdes de identidade () ()

2 gualidade, microbiologicos, fisico-quimicos ou de limutes de residuos e contaminantes em 5 3

produtosT - a0

2.1.1 }° dofz) Laudedz) da Anahizalz) Oficial(iz) ou da Autocontrole:

1.2 Foram identificadas reclamagdes, demimeizaz on demandas formais de consumidores on () ()

comunicagdes de Srgios terceiros referemtes a violapdesz dos padrdez de idsntidade e gualidade 5 3
| higiénico-zanitaria doz predutes? m &0

1.2.1 Referéneize (n® das) demanda(s)} ou documente(s) refsrente(s) as reclamagdes, demincias e comnicapdes

racebidas):
1.3 Foram zdotadas apgdes fimicals decomrentes da dstecpieo de nio conformidades durante af ) [
fizcalizagdo local ou em atividades de anditoria? Sim Mio

2.3.1 Eeferéncias (n” do(z) Auto(s) de Infracio, Termo(=) de Interdigdo, Termo(s) da Apreensdo e outros documentos da
interesse gerades na fiscalizagio):

2.4 Foi identificado risco iminents 3 zaude pablica, indicios de fraude, falsificacdo ou adulteragio [ [
ds maténa-prima, produto = rotulagem? Sim Mio
2.5 O estabalscrmento fornece, dentro doz prazos legaiz definidoz, as informades referentes aos [ [
dados de produgdo e comercializacio (mapaz estatisticosz)? Sim Mio

2.5.1 Meses venficados:

2.6 Periodo considerado para a avaliacio dos rens acima:

a

3. ESTIMATIVA DE ED PARA A PROXIMA FISCALIZACAQ

Caractenizagio do BD {do cileulo de rizco aszociado ac estabalacimento):

ED ( )1 C 2 ( 13 ( )4
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GOVEFMO DO EETADD DE ALAGOAS

T T. : A — SEAGRT
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAC AGROPECUARIA DE ALAGOAS — ADEAL
NUCLEOQ DD SERVICO ESTADUAL DE INSPECAD — NUSEI

(

) Dispensada a caracterizagio de risco, pols o estabelecimento sncomtra-ze complstamente interditade conforme

documentos em anexo. O sau retorno fica condicionado 3 retomada de confrole zob ssu processo.

W® do Auto de Interdigio:

4 CONSIDERACOES RELEVANTES

£ CALCULOQ DE RISCO ASS0OCIADO AQ ESTABELECIMENTO (RE)

EV
RP:
R

EE: RV + RF + 1zxRD/4
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ANEXO VI
Definicdo e Exemplificacdo de categorias de produtos

AREA: CARNES E DERIVADOS; PESCADO E SEUS DERIVADOS

DEFINICOES:

1. PRODUTOS EM NATUREZA

Sao aqueles que ndo foram submetidos a qualquer outro processo de conservagao, além do resfriamento ou
congelamento.

2. PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO

S30 aqueles adicionados de ingredientes e/ou aditivos, os quais ndo sdo os principais fatores de manutencio
da sua estabilidade microbiolégica necessitando, porém, da conservacao pelo frio, sem que haja perda das
caracteristicas do produto em natureza.

3. PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO
S3do aqueles que sofrem tratamento térmico pelo calor, com a finalidade de perda parcial ou total das
caracteristicas do produto em natureza, podendo ou nao necessitar da conservagao pelo frio.

4. PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO - COCCAO

Sao aqueles que sofrem tratamento térmico pelo calor, brando, com a finalidade de destruir microrganismos
patogénicos, deteriorantes e inativacdo de enzimas, eventualmente presentes no produto, podendo ou nao
necessitar da conservacgao pelo frio.

5. PRODUTOS PROCESSADOS TERMICAMENTE - ESTERILIZAGAO COMERCIAL

Sdo aqueles que sofrem tratamento térmico de maior intensidade quando comparado com a coc¢do, com a
finalidade de destruir microrganismos patogénicos, deteriorantes e a maioria dos esporos eventualmente
presente nos produtos.

6. PRODUTOS COM ADICAO DE INIBIDORES
S3o0 aqueles adicionados de ingredientes e/ou aditivos, os quais sdo os principais fatores de manutenc&o de
sua estabilidade microbiolégica, podendo ou ndo necessitar da conservagao pelo frio.

7. PRODUTOS SUBMETIDOS A HIDROLISE
S3o aqueles submetidos a quebra da cadeia proteica objetivando a agrega¢do de uma molécula de dgua em
sua estrutura.

8. PRODUTOS COMPOSTOS POR DIFERENTES CATEGORIAS DE PRODUTOS CARNEOS, ACRESCIDOS OU NAO
DE INGREDIENTES

Sdo aqueles obtidos a partir da associacdo de produtos de diferentes categorias, acrescidos ou ndo de outros
ingredientes, podendo ou ndo necessitar da conservacao pelo frio.

9. PRODUTOS COMPOSTOS POR DIFERENTES CATEGORIAS DE PRODUTOS DE PESCADO, ACRESCIDOS OU
NAO DE OUTROS INGREDIENTES

Sdo produtos de pescado obtidos a partir da associacdo de produtos de diferentes categorias, acrescidos ou
nao de outros ingredientes, podendo ou ndo necessitar da conservagao pelo frio.
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CARNES E DERIVADOS

CATEGORIA PRODUTOS

Carne congelada/resfriada de (espécie animal) s/ ou ¢/
0SS0;

Carne Mecanicamente Separada de (espécie animal);
Carne moida congelada/resfriada de (espécie animal);
Envoltdrios Naturais Congelados de (espécie animal);
1 PRODUTOS EM NATUREZA Peixe congelado/fresco;

Camarao congelado/fresco;

Toucinho congelado/resfriado;

Osso congelado/resfriado;

Pele/gordura congelada/resfriada (espécie animal);
Miudos congelado/resfriado (espécie animal);

Carne temperada recheada resfriada (espécie animal) s/
ou ¢/ 0ss0;

Hamburguer congelado de (espécie animal);
Camarao temperado congelado;

Lula empanada congelada;

Almondega;

Carne salgada (espécie animal);

Carne e miudos temperados;

Linguica congelada, frescal, dessecada;

Massa de linguica;

Peixe com sal, dessecado;

Bacon;

Carne defumada congelada/resfriada (espécie animal);
Embutidos defumados;

Linguicas defumadas;

Envoltérios;

Pururuca;

Presunto defumado;

Peixe defumado, desidratado;

PRODUTOS SUBMETIDOS A Miudo defumado (espécie animal);

TRATAMENTO TERMICO Camardo temperado congelado;

Lula empanada congelada;

Miudos secos de peixe;

Carne desidratada de (espécie animal);

Envoltérios Naturais Dessecados de (espécie animal);
Miudos Dessecados de (espécie animal);

Moldado temperado congelado a base de Peixe;
Miudos temperados congelados de peixe; Ostra
defumada;

Hamburguer de (espécie animal) em conserva;
PRODUTOS SUBMETIDOS A Carne Cozida de (espécie animal) em Conserva;

4 TRATAMENTO TERMICO - Miudos de (espécie animal) em Conserva;
ESTERILIZACAO COMERCIAL Peixe ao préprio suco com molho;

Mexilhdo em 6leo;

PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A
TRATAMENTO TERMICO
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Peixe defumado em dleo;

PRODUTOS SUBMETIDOS A
TRATAMENTO TERMICO -
ESTERILIZAGAO COMERCIAL

Hamburguer de (espécie animal) em conserva;
Carne Cozida de (espécie animal) em Conserva;
Miudos de (espécie animal) em Conserva;
Peixe ao préprio suco com molho;

Mexilhdo em 6leo;

Peixe defumado em dleo;

PRODUTOS SUBMETIDOS A
TRATAMENTO TERMICO — COCCAO

Banha;

Carne cozida temperada/congelada (espécie animal);
Fiambre;

Hamburguer cozido;

Linguica cozida;

Lombo cozido;

Salsicha;

Miludos cozidos;

Mortadela;

Morcela;

Paio;

Ossos cozidos;

Torresmo;

Almoéndega Cozida Congelada de Frango;
Carne cozida congelada de bovino;
Lagosta Cozida Congelada;

Carne cozida temperada de Siri;

PRODUTOS COM ADICAO DE
INIBIDORES

Charque;

Jerked Beef;

Carne salgada;

Salame;

Toucinho salgado;

Envoltdrios Naturais Conservados de (espécie animal);
Miudos Salgados Congelados de (espécie animal);
Pele Conservada de (espécie animal);

Pele Salgada de (espécie animal);

Camarao salgado seco;

Peixe anchovado em éleo;

Peixe salgado prensado;

PRODUTOS SUBMETIDOS A HIDROLISE

Colageno;
Hidrolisado;
Gelatina;

PRODUTOS COMPOSTOS POR
DIFERENTES CATEGORIAS DE
PRODUTOS CARNEOS, ACRESCIDOS
OU NAO DE INGREDIENTES

Tébua de Frios;
Ingredientes para feijoada;
Ingredientes para pratos regionais;

PRODUTOS COMPOSTOS POR
DIFERENTES CATEGORIAS DE
PRODUTOS DE PESCADO, ACRESCIDOS
OU NAO DE OUTROS INGREDIENTES

Ingredientes para Paella;
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AREA: LEITE E SEUS DERIVADOS

DEFINICOES:

1. CASEINAS

Sao os produtos resultantes da precipitacdo espontanea do leite desnatado ou provocada pelo coalho ou por
acidos minerais e organicos.

2. CASEINATOS

Sao os produtos obtidos por reacdo da caseina alimentar ou da coalhada da caseina alimentar fresca com
solugdes de hidréxidos ou sais alcalinos ou alcalinos terrosos ou de amoénia de qualidade alimenticia e
posteriormente lavado e secado, mediante processos tecnologicamente adequados.

3. FARINHAS LACTEAS
Sao os produtos resultantes de dessecacdo em condicbes proprias, da mistura de leite com farinha de cereais
e leguminosas, cujo amido tenha sido tornado soluvel por técnica apropriada.

4. GORDURA ANIDRA DE LEITE (BUTTER OIL)
E o produto gorduroso obtido a partir de creme ou manteiga pela eliminacio quase total de dgua e sélidos
nao gordurosos, mediante processos tecnologicamente adequados.

5. LACTOSE
E o produto obtido pela separacdo e cristalizagdo do aclcar do leite.

6. LEITELHO

E o liquido resultante da batedura do creme para a fabricacdo de manteiga, adicionado ou n3o de leite
desnatado e acidificado biologicamente por fermentos selecionados, com desdobramento parcial da lactose
e rico em acido lactico, proteina e sais minerais.

7. MANTEIGAS
S3o os produtos gordurosos obtidos do creme de leite mediante processos tecnologicamente adequados.

8. MISTURA LACTEA
Abrange os produtos lacteos obtidos pela mistura de ingredientes lacteos com ou sem ingredientes nao
lacteos.

9. MOLHO LACTEO

S3o os produtos lacteos submetidos a processamento tecnolégico adequado, adicionados de outros
ingredientes lacteos, especiarias e outras substancias alimenticias aprovadas, destinado ao uso em
preparacdes culindrias.

10. PERMEADOS
Sdo os produtos liquidos obtidos pela retirada da proteina lactea e da gordura lactea do leite (integral,
desnatado ou semidesnatado) ou do soro de leite por meio de processo de filtragdo por membrana.

11. PETISCO DE QUEIJO

Abrange os queijos fracionados apresentados sob a forma de uma tdbua de frios, os queijos desidratados e os
gueijos empanados.
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12. PRODUTOS COMPOSTOS POR DIFERENTES CATEGORIAS DE QUEIIOS, ACRESCIDOS OU NAO DE OUTROS
INGREDIENTES

S3o os produtos obtidos da associacdo de diferentes tipos de queijos, acrescidos ou ndo de outros
ingredientes.

13. PRODUTOS LACTEOS CRUS
S3o as matérias-primas que ainda necessitam passar por tratamento térmico antes de sua utilizacdo na
elaboragdo de produtos para o consumo.

14. PRODUTOS LACTEOS EM PO

Esta categoria abrange, além dos produtos obtidos pela secagem, os formulados a partir da mistura de outros
produtos lacteos ja secos. Considerando sua diversidade de formulagbes, processos de fabricacdo e
apresentacdes, as misturas ldcteas em pd nao fazem parte desta categoria, jd que serdo contemplados na
categoria mistura lactea.

15. PRODUTOS LACTEOS ESTERILIZADOS
S3o os produtos lacteos previamente envasados e submetidos a processo de esterilizacdo por calor umido,
seguido de resfriamento imediato, respeitada a particularidade de cada produto.

16. PRODUTOS LACTEOS FERMENTADOS
Sao os produtos lacteos obtidos por meio da coagulagdo e diminuicdo do pH por fermentacgao lactica mediante
acdo de cultivos de microrganismos especificos.

17. PRODUTOS LACTEOS FUNDIDOS
S3o os produtos lacteos obtidos por meio de mistura, fusdo e emulsdo da massa com tratamento térmico e
agentes emulsionantes.

18. PRODUTOS LACTEOS PARCIALMENTE DESIDRATADOS
S3o os produtos lacteos obtidos mediante a desidratagao parcial do leite ou de derivados lacteos.

19. PRODUTOS LACTEOS PASTEURIZADOS
S3o os produtos lacteos submetidos ao processo de pasteurizagao.

20. PRODUTOS LACTEOS PROTEICOS

S3ao os produtos lacteos obtidos por separagao fisica das caseinas e proteinas do soro por tecnologia de
membrana ou outro processo tecnoldgico com equivaléncia reconhecida pelo Departamento de Inspe¢do de
Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

21. PRODUTOS LACTEOS UHT
Sdo os produtos lacteos submetidos ao processo de ultra alta temperatura.

22. QUEIJOS MATURADOS
Sdo queijos que sofreram as trocas bioquimicas e fisicas necessarias e caracteristicas da variedade.

23. QUEIJOS MOFADOS
Sdo os queijos maturados por fungos.

24. QUEIJOS NAO MATURADOS
S3o os queijos prontos para o consumo logo apds a fabricagao.
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25. QUEIJOS RALADOS
Sao os produtos obtidos por esfarelamento ou ralagem da massa de uma ou até quatro variedades de queijo
de baixa e/ou média umidade.

26. QUEIJOS ULTRAFILTRADOS
S3o os queijos obtidos por processos de tecnologia de membrana.

27. RICOTA
E o produto obtido da albumina de soro de queijos, adicionado de leite até 20% (vinte por cento) do seu
volume.

28. SOBREMESA LACTEA

E o produto lacteo pronto para consumo geralmente servido apds as refeicdes. Ndo abrange os doces de leite
e o leite condensado tendo em vista que eles estdo enquadrados na categoria Produtos Lacteos Parcialmente
Desidratados.

LEITE E SEUS DERIVADOS

CATEGORIA PRODUTOS

Caseina Alimentar ao Acido;
Caseina Alimentar Ao Coalho;
Caseina Alimentar Lactica;

Caseina Industrial;

2 | CASEINATOS Caseinato;

Farinha Lactea;

Farinha Lactea om Adicao;

Butter Qil;

GORDURA ANIDRA DE LEITE (BUTTER Ghee;

OlIL) Gordura Anidra do Leite;

Gordura de Manteiga Desidratada;
5 | LEITELHO Leitelho Resfriado;

Lactose bruta;

6 | LACTOSE Lactose industrial;

Lactose refinada;

Manteiga;

Manteiga de Primeira Qualidade com Sal;
7 | MANTEIGAS Manteiga Extra sem Sal;

Manteiga comum;

Manteiga de garrafa;

Mistura de Requeijdo com amido;
8 | MISTURA LACTEA Produto a Base de Doce de Leite;
Alimento a base de manteiga e outros ingredientes;
9 | MOLHO LACTEO Molho Lacteo;

Permeado de leite;

Permeado de soro de leite;

Queijo Desidratado;

Queijo Empanado;

1 | CASEINAS

3 | FARINHAS LACTEAS

10 | PERMEADOS

11 | PETISCO DE QUENO

16



GOVERNO DO ESTADO DE ALAGOAS
SECRETARIA DE ESTADO DE AGRICULTURA E PECUARIA — SEAGRI (\} f})}
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAO AGROPECUARIA DE ALAGOAS-ADEAL
NUCLEO DO SERVICO ESTADUAL DE INSPECAO - NUSEI AEAL

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

PRODUTOS COMPOSTOS POR
DIFERENTES CATEGORIAS DE QUEIOS,
ACRESCIDOS OU NAO DE OUTROS
INGREDIENTES

Tabua de frios;

Leite cru pré-beneficiado desnatado;
Creme de leite cru refrigerado de uso industrial;
13 | PRODUTOS LACTEOS CRUS Creme de soro de leite cru refrigerado de uso industrial,
Leite de (espécie animal) cru pré-beneficiado integral;
Leite cru pré-beneficiado integral;
Composto lacteo;
Leite em pé (integral, semidesnatado ou desnatado);
Leite de (espécie animal) em pé (integral, semidesnatado
14 | PRODUTOS LACTEOS EM PO ou desnatado);
Leite em P& Modificado (integral, semidesnatado ou
desnatado);
Queijo em Po;
Leite esterilizado (integral, semidesnatado ou desnatado);
15 | PRODUTOS LACTEOS ESTERILIZADOS Leite esterilizado padronizado;
Leite Esterilizado (integral, semidesnatado ou desnatado);
Bebida lactea fermentada;
Coalhada;
Coalhada adocgada;
Coalhada com adicédo;
16 | PRODUTOS LACTEOS FERMENTADOS logurte;
Leite acidofilo com adicdo;
Leite fermentado;
Leite fermentado adogado;
Leite fermentado com adicdo;
Creme de queijo;
Requeijao;
17 | PRODUTOS LACTEOS FUNDIDOS Requeijao cremoso;
Requeijao de manteiga;
Queijo processado pasteurizado com adigao;
Doce de leite;
1g | PRODUTOS LACTEOS PARCIALMENTE ti:i;ﬁzncdoenncfi?; ‘o
DESIDRATADOS . !
Soro de leite concentrado;
Doce de leite para confeitaria;
Bebida composta pasteurizada;
Creme de leite pasteurizado;
Leite pasteurizado (integral, semidesnatado ou
desnatado);
Isolado proteico de leite em po;
20 | PRODUTOS LACTEOS PROTEICOS Isolado proteico de soro de leite em pg;
Lactoalbumina;

19 | PRODUTOS LACTEOS PASTEURIZADOS
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Creme de leite UHT;

Bebida lactea UHT;

21 | PRODUTOS LACTEOS UHT Leite aromatizado UHT;

Leite UHT reconstituido (integral, semidesnatado ou
desnatado);

Queijo colonial;

Queijo gouda;

Queijo minas padrao;

Queijo minas;

Queijo meia cura;

Queijo montanhés;

22 | QUEIJOS MATURADOS Queijo parmesao;

Queijo prato;

Queijo provolone curado;

Queijo reino;

Queijo tipo caccio cavalo curado;

Queijo maturado de leite de (nome da espécie);
Queijo Tipo Emmental;

Queijo Tipo CHAROLLES;

23 | QUEIJOS MOFADOS Queijo Tipo GORGONZOLA;

Queijo Tipo SAINT MARCELLIN;

Queijo mussarela;

Queijo minas frescal;

Queijo de coalho;

Queijo tropical de uso industrial ou regional do Norte;
Queijo provolone fresco;

Queijo burrata;

Queijo Tipo Boursin;

24 | QUEIJOS NAO MATURADOS Queijo Caccio Cavalo fresco;

Queijo fresco de leite de (nome da espécie);
Queijo Tipo Cottage;

Queijo cremoso;

Queijo Fresco;

Queijo Tipo Straciatella;

Queijo Tipo SERAC;

Queijo Tipo FIOR DI LATTE;

Queijo Ralado;

25 | QUEIJOS RALADOS Queijo Ralado Sem Desidratar;
Queijo Ralado desidratado;
26 | QUEIJOS ULTRAFILTRADOS Queijo Ultrafiltrado;
Ricota defumada com adigdo;
27 | RICOTA Ricota fresca;
Ricota fresca com adigao;
28 | SOBREMESA LACTEA Sobremesa Lactea;
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AREA: OVOS E SEUS DERIVADOS

DEFINICOES:

1. PRODUTOS EM NATUREZA

Ovulo de espécies de aves, como a galinha, revestido por membrana resistente ou por casca rigida, que
contém uma parte albuminoide, a clara, e outra rica em lipidios, a 15 gema, e usada como alimento. Pela
designacdo “ovo” entende-se o ovo de galinha em casca, sendo os demais acompanhados da indicacdo da
espécie de que procedem.

2. PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO — PASTEURIZACAO
Sao os produtos resultantes do processamento pelo emprego do calor com a finalidade de destruir micro-
organismos patogénicos, sem alteracado sensivel da constituicdo fisica do ovo ou partes do ovo.

3. PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO — DESIDRATACAO
Sao os produtos resultantes da desidratacdo do ovo ou partes do ovo pasteurizados.

4. PRODUTOS COM ADICAO DE INIBIDORES

Sdo os produtos resultantes de ovos cozidos podendo sofrer outros processos: ser descascados, conservados
em salmoura acidificada (dgua, sal e acidos organicos) e envasados em recipientes herméticos, posteriormente
submetidos a pasteurizacdo ou ndo, conservados a temperatura ambiente ou de refrigeracdo.

5. PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO TERMICO

S3o os produtos resultantes da quebra do ovo na sua forma bruta, conservados congelados ou resfriados, e
gue nao sofreram tratamento térmico pelo calor. Esta categoria abrange também o Ovo Tipo “Fabrico” para
uso industrial que é o produto que se apresenta fora das especificacGes estabelecidas para os produtos
contidos na categoria “ovo” e que ndo o desclassifique para o emprego em produtos alimenticios ou
industrializagdo (pasteurizagdo/desidratacdo).

OVOS E DERIVADOS

CATEGORIA PRODUTOS

Ovo;

Ovo Resfriado;

Clara de Ovo Pasteurizada congelada/resfriada;
Mistura de Ovos Pasteurizados
resfriados/congelados;

Gema de ovo pasteurizada congelada/resfriada;
Ovo integral pasteurizada congelada/resfriada;
Casca de Ovo;

Mistura de Ovos Desidratados;

Clara de ovo Desidratada;

Ovo integral desidratado;

Gema de ovo desidratada;

Ovo em Conserva;

Clara de ovo em conserva;

Clara de Ovo congelada/resfriada;

PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO | Mistura de Ovos congelado/resfriado;
TERMICO Gema de ovo congelada/resfriada;

Ovo liquido congelado/resfriado;

1 PRODUTOS EM NATUREZA

PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO
TERMICO - PASTEURIZACAO

PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO
TERMICO - DESIDRATACAO

4 PRODUTOS COM ADICAO DE INIBIDORES
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AREA: MEL E PRODUTOS APiCOLAS

DEFINICOES:

1. MEL

E o produto alimenticio produzido pelas abelhas meliferas, a partir do néctar das flores ou das secrecdes
procedentes de partes vivas das plantas ou de excre¢des de insetos sugadores de plantas que ficam sobre
partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias especificas
préprias, armazenam e deixam madurar nos favos da colmeia. Esta categoria abrange também o Mel para uso
Industrial que é o produto que se apresenta fora das especificacdes para o indice de didstase, de
hidroximetilfurfural, de acidez ou em inicio de fermentacdo, que indique alteragcdo em aspectos sensoriais que
ndo o desclassifique para o emprego em produtos alimenticios, devendo ser proibidas em sua rotulagem,
indicagbes que fagam referéncia a origem floral ou vegetal.

2. MEL DE ABELHAS INDIGENAS

E o produto alimenticio produzido por abelhas sem ferrdo a partir do néctar das flores ou das secrec¢des
procedentes de partes vivas das plantas ou de excre¢cdes de insetos sugadores de plantas que ficam sobre
partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias especificas
proprias, armazenam e deixam maturar nos potes da colmeia.

3. GELEIA REAL
E o produto da secrecdo do sistema glandular cefalico, formado pelas glandulas hipofaringeanas e
mandibulares de abelhas operarias, colhida em até 72 (setenta e duas) horas.

4. GELEIA REAL LIOFILIZADA
E o produto da secrec3o do sistema glandular cefalico (glandulas hipofaringeanas e mandibulares) das abelhas
operarias, coletada em até 72 horas, que sofreu uma desidratacdo pelo processo de liofilizacdo.

5. POLEN

E o produto resultante da aglutinagdo do pélen das flores, efetuada pelas abelhas operarias meliferas ou sem
ferrdao, mediante néctar e suas substancias salivares, o qual é recolhido no ingresso da colmeia ou nos potes
da colmeia.

6. POLEN DESIDRATADO
E o produto submetido ao processo de desidratagdo em temperatura ndo superior a 422C, e com teor de
umidade ndo superior a 4%.

7. DERIVADOS DO POLEN
S3do os produtos provenientes da extracdo dos componentes soliveis do Pdlen por processo tecnoldgico
adequado.

8. PROPOLIS

E o produto oriundo de substancias resinosas, gomosas e balsamicas, colhidas pelas abelhas de brotos, flores
e exsudatos de plantas, nas quais as abelhas acrescentam secrec¢Ges salivares, cera e pdlen para a elaboracdo
final do produto.

9. DERIVADOS DE PROPOLIS (EM MASSA)

S3o os produtos provenientes da extragdo dos componentes sollveis da Prépolis submetidos a desidratacao,
liofilizagdo e/ou secagem e que possua o conteldo liquido expresso em unidades legais de massa.
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10. DERIVADOS DE PROPOLIS (EM VOLUME)
Sao os produtos provenientes da extracdo dos componentes sollveis da Prépolis e que possua o conteudo
liquido expresso em unidades legais de volume.

11. APITOXINAS
S3o os produtos de secrecdo das glandulas abdominais ou glandulas do veneno de abelhas operarias,
armazenado no interior da bolsa de veneno.

12. CERA DE ABELHAS
E o produto secretado pelas abelhas para formacdo dos favos nas colmeias, de consisténcia plastica, de cor
amarelada e muito fusivel.

13. COMPOSTO DE PRODUTOS DAS ABELHAS
Sdo aqueles elaborados com produtos de abelhas, adicionados ou ndo de ingredientes permitidos,
abrangendo os compostos de produtos de abelhas sem adicdo de ingredientes e os compostos de produtos
de abelhas com adicdo de ingredientes.

MEL E DERIVADOS

nnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn

CATEGORIA PRODUTOS

Mel;
Mel em favos;

1 MEL Mel com pedagos de favos;
Mel de Melato;
Mel de uso Industrial;

2 MEL DE ABELHAS INDIGENAS Mel de Abelhas Indigenas;

3 | GELEIAREAL Geleia Real;

4 GELEIA REAL LIOFILIZADA Geleia Real Liofilizada;

B’ Pélen Apicola;
2 POLEN Pélen de Abelhas Indigenas;
3 Pélen Apicola Desidratado;

S POLEN DESIDRATADO Pélen de Abelhas Indigenas Desidratado;

7 | DERIVADOS DO POLEN Extrato de Polen Apicola;
Extrato Glicélico de Pélen Apicola;

. Prépolis;

8 PROPOLIS Prépolis de Abelhas Indigenas;
Extrato de Prépolis Desidratado;

9 | DERIVADOS DE PROPOLIS (EM MASSA) Extrato de Propolis Liofilizado;
Extrato Seco de Prépolis;
Extrato de prépolis pastoso;
Extrato Aquoso de Prdpolis;

10 | DERIVADOS DE PROPOLIS (EM VOLUME) Extrato Glicdlico de Prépolis;
Extrato de Prépolis;

11 APITOXINAS Apitoxina;

12 CERA DE ABELHAS Cera de Abelhas;
Composto de Produtos das Abelhas;

16 COMPOSTO DE PRODUTOS DAS ABELHAS Composto de produtos das Abelhas com Adicao de

(EM MASSA)

Ingredientes apicolas.
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